
 

                                                               

                                                                                                                                               

         

 

Vegetarisch 
 

Indisches Curry 

mit Kichererbsen, 

Sojaschnetzel und 

frischem Gemüse f  

Jasminreis 

 

 

 

Nudeln-Brokkoli-Gratin 
a1,c,g  

Paprikasoße g 

 

 

 

Kaiserschmarn a1,c,g mit 

Apfelmus und 

Vanillesoße g 

 

 

Champignons in Rahm 

mit Gemüse a1,g,i  

Semmelknödel a1,c  

 

 

 

Tortellini mit Ricotta- 

Spinat-Füllung a1,c,g 

Käsesoße a1,g,1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tagesgericht  
 

 

Hähnchenspieß mit 

Geflügelsoße  

Gartengemüse  

Kartoffeln 

 

 

 

Seelachs gebraten a1,d 

an leichter Senfsoße d,i 

Kartoffeln 

 

 

 

Rindergulasch mit 

Kartoffeln 

 

 

 

Italienischer 

Gemüseeintopf mit 

Nudeln a1,i  

 

 

 

Rührei c mit 

Blattspinat a1,g 

Kartoffeln 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

a la carte 
 

Penne „Arrabbiata“ 

mit frischem Gemüse a1,i 

leicht scharfer Soße 

 

 

 

Frische Bratwurst  

Bratensoße j 

Bayrisch Kraut mit 

Hausgemachtem 

Kartoffelpüree g 

 

 

 

Gefüllte Paprikaschote 

mit Gemüse a1,c,g 

Basilikumsoße a1,g 

Getreide-Reis a5 

 

 

 

Hähnchenbrust mit 

provenzalischen 

Kräutern a1 

Geflügelsoße 

Brokkoli überbacken a1,g 

Kartoffeln 

 

 

 

Seelachs gebraten a1,d 

Remouladensoße c,g,j 

Schwäbischer 

Kartoffelsalat j 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dessert 
 

Müsli-Joghurt mit Beeren 
a1,a3,a4,g 

 

 

Schokoladenpudding 

mit Kirschsoße g 

 

 

Rhabarber-Vanille-

Dessert g 

 

 

Vanillepudding mit 

Himbeersoße g

 

 

Mandarinen-

Mascarpone-Creme g 

 

 

 
 

 

Die Information zu der Deklaration finden Sie auf der Rückseite. 

Wir wünschen Ihnen guten Appetit! 

 

 

Ihr Menü vom 03.06.2024 bis 09.06.2024 


