
 

                                                               

                                                                                                                                               

         

 

Vegetarisch 
 

Farfalle-Nudeln a1 mit 

Käse-Kräutersoße a1,g,1  

Mischgemüse 

 

 

 

Rote-Beete-Bratling 
a1,a2,c,g  

Meerrettich-Dip g,l,3 

Backkartoffeln 

 

 

 

Kichererbsen-Curry mit 

Spinat und Möhren dazu 

Naturreis 

 

 

 

Germknödel mit 

Vanillesoße g und 

Mohnzucker 

 

Spitzkohl-Kartoffel-

Pfanne k mit 

Falafelbällchen a1 dazu 

Mango-Soße g 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tagesgericht 
 

Putenschnitzel a1 mit 

Bratensoße 

Kohlrabi Gemüse und 

Kartoffeln 

 

 
 

 

Seelachs gebraten a1,d 

Dillsoße d,i  

Kartoffeln 

 

 

 

Gemüseeintopf mit 

jahreszeitlichem  

Gemüse i dazu 

Grießklößchen a1,c,g 

 

 

 

Spätzlepfanne mit 

frischem Gemüse a1,c,i 

Kräutersoße a1,g 

 

 

 

Seelachs gebraten a1,d 

Zitronensoße d,i 

Süßkartoffelpüree g 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

a la carte 
 

Ragout von Möhren und 

Paprika dazu 

Petersilienkartoffeln 

 

 

 

Chili con carne mit 

Rindfleisch, Bohnen, 

Mais, Paprika und 

Zwiebeln dazu Reis 

 

 
 

 

Hackfleischbällchen vom 

Rind a1,c,g,i,j   

Paprikasoße g 

Sommergemüse und 

Kartoffeln 

 

 

 

Schweine Cordon bleu 

 a1,g,2,3 

Bratensoße 

Blumenkohl und 

Kartoffeln 

 

 

 

Nasigoreng mit 

Hähnchenfleisch und 

Gemüse in  

süß-saurer Soße a1,f,10 

dazu Reis 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dessert 
 

Mango-Vanille-Dessert g 

 

 

 

Schokoladenpudding 

mit Kirschsoße g 

 

 

Zitronen-Holunder- 

Dessert g 

 

 

Vanillepudding mit 

Himbeersoße g 

 

 

Rhabarber- 

Buttermilchdessert g 

 

 

 
 

 

Die Information zu der Deklaration finden Sie auf der Rückseite. 

Wir wünschen Ihnen guten Appetit! 

 

 

Ihr Menü vom 10.06.2024 bis 16.06.2024 


